
Le menu du marché 
Du lundi 24 mars 2025 au samedi 22 avril 2025

1 Entrée – 1 plat – 1 dessert : 29 €
1 Entrée – 1 plat OU 1 plat – 1 dessert : 24 €

Oeuf parfait, crème de brocoli froide et Tomme aux orties

Bruschetta au pesto, tomates confites et jambon cru

Encornets marinés au balsamique blanc et pousses d'épinard

Salade de gésiers confits, pickles de légumes

- - -

Osso-buco à la milanaise, spaghetti

Croustillant de filet mignon de porc à la moutarde et à la sauge

Poisson rôti retour du marché, caponata (aubergines, tomates, câpres et olives) et riz

- - -

Coupe Amarena, glace vanille, cerises, amandes et chantilly

Strudel aux pommes, glace au caramel

Moelleux au chocolat maison, glace au yaourt

Assiette de trois fromages frais et affinés par M. Steinmetz de Schirrhein

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande

Prix nets en €, service compris



16.00 €

18.00 €

14.00 €

13.00 €

12.00 €

14.00 €

12.00 €

12.00 €

Planchette de charcuterie 

Planchette mixte, fromage et charcuterie 

Nos bocaux
Fabrication artisanale “Les foies gras du Ried”
Bocaux de 90 grammes

La rillette de canard 

La terrine de lapin au Pinot Gris (sans porc)

La terrine Strasbourgeoise au Gewurztraminer 

Nos produits de la mer
Conserverie Jacques Conidec à Concarneau

Sardines au citron et huile d’olive
115 grammes

Rillettes de thon et tomates séchées bio
90 grammes

Rillettes de maquereau à la moutarde bio
90 grammes

Planchettes à partager ou pas... 
Nos planchettes et nos bocaux sont accompagnés de pain et de beurre

Prix net en €, service compris 

Les planchettes 
et bocaux


