
Le lapin en bretzel

Amuse-bouche

Foie gras de canard mi-cuit, marmelade de rhubarbe 
 Au poivre fermenté et brioche toastée

OU

Carpaccio de maigre acidulé au yuzu
 Et tartare d’algues au citron confit

Noix de veau rôtie, sauce crémeuse aux morilles, 
Galette de pommes de terre et légumes

OU

Filet de Saint Pierre, fricassée d’asperges vertes et fèves, 
Petit épeautre, beurre blanc citronné

 
     

Kougelhopf façon savarin, fruits exotiques 
 Sorbet mangue

OU

Entremet chocolat 64 % et au lait, 
Caramel tendre et éclats de noisettes

Les chocolats de Pâques

Prix nets en €
service compris

MENU DE PÂQUES 2025
Menu à 58€

 Par personne

Dimanche 20 avril et lundi 21 avril, midi uniquement 


