
Les entrées
Une entrée du marché au choix                                               

Foie gras de canard mi-cuit, confit de quetsches et pain de campagne grillé                       

Magret de canard fumé, houmous de patate douce et 
Galette de maïs 

Bûche de Noël au saumon fumé et mousse aux herbes fraîches

Les plats
Vol-au-vent de volaille et veau aux champignons du moment, tagliatelle    
                                         
Sandre en croûte de raifort, tombée de chou blanc, 
Purée de pommes de terre et sauce au vin blanc

Suprême de volaille cuit en basse température, 
Sauce au foie gras et Madère, légumes et spätzle
                                        

Les incontournables 
Tartare de bœuf, graines de courge et butternut, salade verte 
Et pommes de terre sautées
                                                                                                                               
Cordon bleu de volaille pané au bretzel, jambon fumé et Comté

Onglet de bœuf, sauce échalotes et pommes de terre sautées
                                                                                                                

Les desserts
Un dessert du marché au choix               

Dame blanche                   

Biscuit au chocolat, mousse 65 %, insert gianduja, brisures de spéculoos

Tiramisu de Noël au vin chaud et fruits du Berawecka

Boule de glace ou sorbet              

Supplément chantilly                  

La carte

Prix nets en €, service compris

Tout changement de garniture engendre un supplément de 3.00 €
La liste des allergènes est disponible sur demande
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